MENU DE FLORS

COPA DE CAVA DE BENVINGUDA

PRIMERS

PERNIL IBERIC I PA DE COCA AMB TOMAQUET
CREMA DE CARBASSA AMB OLI D’HERBES I ALFABREGA CRUIXENT

AMANIDA DE FLOCS DE FOIE AMB FRUITA I VINAGRETA DE FRUITS
SECS SOBRE PASTA DE FULL

TARTAR TROPICAL DE TONYINA 1 SALMO AMB SALSA DE MOSTAZA 1
SOJA

SEGONS

FILET DE LLOBARRO A LA PLANXA AMB PATATA AL FORN I CEBA
CARAMELITZADA

LLENGUADINA SOBRE LLIT DE VERDURES ROSTIDES
MITJANA DE VEDELLA AMB PATATES ROSTIDES I VERDURES

CUIXA D’ANEC CONFITAT SOBRE CREMOS DE CIGRO, FIGUES 1 SALSA
XIMENEZ

POSTRES

PASTIS DE FORMATGE AMB FRUITS DEL BOSC
IOGUR AMB COULIS DE MANGO
PASTIS DE SANTIAGO CASOLA
PUDDING DE COCO AMB SALSA DE FRUITS VERMELLS

INCLOU AIGUA, PA,VI
BLANC DINARELLS D.O EMPORDA
ROSAT DINARELLS D.O EMPORDA
NEGRE DINARELLS D.O EMPORDA

PREU PER PERSONA 33€ (IVA INCLOS)

CAT



